Friesensti

Lassenv Sie sichv von ung verwohwnen!




Herzlich Willkowumenv inv der Friesenstube

des Waldhotels...

Gastgeber zu sein und Géste zufriedenstellend zu bewirten, galt schon immer als
Ausdruck einer verfeinerten Lebenskunst.

Lassen Sie sich von unserem aufmerksamen Servicepersonal verwéhnen und génnen Sie
sich eine Auszeit vom Alltag. Fiir ein ausgelassenes Beisammensein mit der Familie
der Freunden bietet Ihnen das angenehme Ambiente den richtigen Rahmen fiir
einen unvergesslichen Tagesausklang.

Unser Team bemdiiht sich stets um lhr Wohlergehen und freut sich lhnen vom Betreten
bis zum Verlassen der Friesentube, einen rundum gelungenen Service bieten zu kénnen.
Lassen Sie sich von guten Weinen verzaubern und génnen Sie sich aus unserem regiona-

len Angebot eine unserer verfiihrerischen Speisen. Bitte bringen Sie etwas Zeit mit,
da unser Kiichenchef alle Gerichte mit ausgesuchten Zutaten
taglich frisch fiir Sie zubereitet.

Unser Waldhotel - Team begrifSt Sie
aw Ihrew Lieblingsplaty.

... lnumer wieder ein rosiges Erlebnis!




Vorspeiserv & Suppev

Tagessuppe

Feine Kauwtoffelsuppe ' 3,90 €
mit Raucherlachsstreifen und Sahnehaube

Pikante Tomatensuppe 3,90 €
mit Krdutern und frischem Knoblauch

Ed,dﬁ'/}dvéuppe/ SWwaldhotel” 4,50 €
tin gemischiter frischer Salat 4,20 €

angemacht mit Krduterdressing

Drei gebackene Garnelen 6,50 €

im Kartoffelnest mit einem Knoblauch-Chilidip

Scheiben vow gerduichertew Lachs 8,10 €
auf Kartoffelpuffer mit Honig-Senfdip an Blattsalat

Pikante Matjesstreifery 5,80 €
mit Vollkornbrot und Kréduterdip

Salate

Salat ,, Piratenschats”
gemischter Salatteller mit verschiedenen
Raucherfischstiicken, Schwarzbrot und Butter

Grofler knackiger Sadlat 8,20 €
mit einem leichten Joghurtdressing
und Baguette serviert

Tomate trifft auf Mogowrellow 7,00 €
mit einem Basilikum-Tomatendressing
und gekrdutertem Baguette

Gebratene Hachnchenbruststreiferv 9,00 €
auf Salat mit Mango-Chilidressing & Krduterbaguette



mit Wildpreiselbeeren, Schwarzbrot und Butter

Matjesbrot
Schwarzbrot belegt mit Matjestilet?,
Zwiebelringen und Salatgarnitur

Rustikale Aufschnittplatte

belegt mit verschiedenen Wurst- & Kdsesorten
und Riigener Fischspezialitdten, mit Butter
und gemischtem Brot

Ofenkauwtoffel

mit Krduterdip an Salatvariation,

wahlweise mit Matjes, Rducherlachs
oder mit Hihnchenbrust

Kdise-Schinkenbrot
gebutterte Schwarzbrotscheiben belegt mit Kase
und gerduchertem Schinken

Paniertes Gemuiseschinitzel

knusprig gebraten an Kréduterdip mit Salatvariation

P ;
in Olivendl mit frischen Krdutern gegart auf
Spaghetti

Koutoffel-Kiuwbiskerrwost

mit Gartengemdiise und einer leichten Krdutersauce

Getreide-Genwmuiserisotto

mit Wildreis und Fetakése iiberbacken

6,50 €

6,00 €

10,70 €

550 €

8,50 €

550 €

7,00 €

8,90 €

7,00 €



Rugenteller 14,00 €

drei kleine Medaillons vom Schweinefilet,

mit Riigener Kohlvariation und Bratkartoffeln

Hausgemachtes Sauerfleischv 8,60 €
mit Zwiebelringen und Gewiirzgurke garniert,
dazu knusprige Bratkartoffeln

Paniertes Schweineschnitzel 10,90 €

mit Pommes frites und einem kleinen Salatteller

Grillteller vom Lavmumy 15,60 €
mit Lammsteak, Lammfilet und Lammbkoteletts auf

Thymiansauce' mit Prinzessbohnen??, Krduterbutter

und Bratkartoffeln

Hahnchenbrustfilet 11,90 €

naturgebraten auf Pfannengemdiise und Spaghetti

Hohunmchenbrustfilet asiatischv 11,40 €
Streifen von gebratener Hahnchenbrust auf Asiagemtise
mit einer pikanten Knoblauchsauce und gebuttertem Wildreis

Stovtebekerspiefs gro8 18,50 €
von kurzgebratenem Rindfleisch, Schweinefleisch, klein 14,40 €
Hahnchenfleisch und Lamm mit gegrilltem Gemdise,

garniert mit Garnelen und mit Knoblauchdip, dazu

verschieden gebackene Kartoffeln

--------------------------------------------------------------------------------

Kleines Rumpsteak (180 g) 14,50 €

mit Krauterbutter und Salat

Grofles argentinisches Rumpsteak (250 g) 17,90 €

mit Krduterbutter, geschmorten Zwiebeln und Champignons

Hiftsteak (200 ¢) 14,00 €

mit Krduterbutter an Pfannengemiise

Alle Rindersteaks werden wahlweise mit Bratkartoffeln, 3,50 €
Folienkartoffel oder gebackenen Kartoffelecken serviert.



Schwnitte vom Ostseelachs
gebraten oder geddmpft auf Blattspinat in Rahm

mit Bratkartoffeln serviert

Matjesteller ,,Ostseewelle”
drei verschiedene Matjesfilets’ mit hausgemachter
Remouladensauce® und Bratkartoffeln®

Dovschfiet
naturgebraten, auf asiatischem Gemdiise
in einer Knoblauch-Chilisauce mit Reis

Dovschfilet ,Fischers Art”
in Eihiille mit Butter gebraten, auf frischem Gartengemiise,
mit Champignons, Dillsauce und knusprigen Bratkartoffeln

Gohwener Kutterscholle auf grofier Fadut
Schollenfilet in Butter gebraten auf Blattspinat in Rahm,
garniert mit Schrimps, Garnelen, Muscheln und Scheiben
vom gerducherten Lachs, dazu Krdutersauce und
Petersilienkartoffeln

Gegrillte Helbuttschnitte

an knackiger Salatvariation mit Bratkartoffeln

Parmnfisch

Filetstiicke von verschiedenen Fischen mit Gemtise
in Butter gebraten, iberzogen mit Senfsauce in einer
Pfanne angerichtet und mit Bratkartoffeln serviert

Garnelenschweinge
mit Zwiebellauch und Tomaten in Knoblauch-
Krduterbutter gebraten, dazu ofenfrisches Baguette

Boddengander

an der Haut in Butter gebraten, auf einer

Riesling-Rahmsauce mit Broccoli und Wildreis

12,80 €

10,00 €

13,50 €

12,80 €

14,50 €

13,20 €

11,90 €

15,80 €

14,50 €




Bunte Fischplatte

von gebratenen und geddmpften Ostseefischen mit

Garnelenschwdnzen, verschiedenen Saucen’#,
Krduterbutter und Petersilienkartoffeln

Rotbawschfilet ,,Don Alfredo 27 12,50 €
mit Kése iiberbacken auf griinen Nudeln,
angemacht mit Champignons, Eismeergarnelen und Sahne

Geduwnstetes Seelachsfilet 10,50 €
an verschiedenen Arten von Gartengemdise
mit Senfsauce und Petersilienkartoffeln

Besonderes

Chateauw briand
(doppeltes Filetsteak vom Rind)
Entenbraten
Lammuritckenw unter Krouterkruste
Gaumenfreuden
Oder maogew Ste Hunmumer? - bereitet unser Kiichenteam gerne auch

auf Vorbestellung zu.

Wir Freuen ung auf Ihwe Wonsche!

Gerne emfehlen wir Thinew einew guter
Wein g Ihvrewv Gericht.



Wawrmer Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne

Belgische Waffel

mit Kirschen und Vanilleeis

Dessertteller Waldhotel

Tagesdessert

3,50 €

4,20 €
5,80 €

3,50 €

Legende der Zusatzstoffe
mit Farbstoff 5“

mit Konservierungsmitteln

mit Antioxidationsmitteln

mit Geschmacksverstdrkern

mit einer Zuckerart und StifSungsmiteln
enthélt eine Phenylaianinquelle
entfallt

1

2

3

4

5 mit StulSungsmitteln
6

7

8

9 geschwefelt




AKZENT

WALDHOTEL



